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PSYCHOTHERAPIE

Schmutzige
Geheimnisse

VON CHRISTIAN WEBER

er in fremden Schubladen

withlt, findet manchmal

schmutzige Geheimnisse. Dum-
merweise kann es sich dabei um die Wahr-
heit handeln. Das erfuhr vor Kurzem ein
Forscherteam um die klinische Psycholo-
gin Ellen Driessen von der Universitat
Amsterdam. Es war der Frage nachgegan-
gen,wasinjenen Studien iiber Psychothe-
rapie bei Depression stand, die zwischen
1972 und 2008 von den amerikanischen
National Institutes of Health finanziert




Iso auch die Psychothera-
schubladen-Skandal, wie
s von Antidepressiva und
kamenten kennt: Wenn
lit positiven Ergebnissen
ichlechten Daten aber ver-
dann schleicht sich einso-
likationsbias in die Studi-
e Wirkung wird iiber-
it, so schlecht. Doch viel-
agelegenheit auch was Gu-
i dazu beitragen, die Psy-
(as zu entzaubern.

gute Ruf der Psychothera-
land berechtigt. Trotz des
ischlags ist die prinzipielle
or allem der verhaltensthe-
ntierten Verfahren gutbe-
rergangenen Jahrzehnten
ymehr Fortschritte bei den
en als bei den Psychophar-
azu Stillstand herrscht. Mit
fischen Ansitzen werden
en behandelt, die friiher
erapiefdhig galten, etwa

ide weil Psychotherapie
& so behandelt werden wie
izinische Interventionen
wten diirfen sich nicht als
ren, die ihrer Intuition fol-
sie miissen standardisier-
folgen. Therapien miissen
ceitinrandomisierten, kon-
dien beweisen — was nicht
nn wie konstruiert man et-
ch glaubhafte Placebo-Psy-
for allem aber muss die Vor-
funden werden, Psychothe-
mmer harmlose und sanfte
dizin, Erst langsam begrei-
Therapeuten, dass sie Risi-
enwirkungen hat, die von
verschlechterung bis im Ex-
Suizidversuch reichen kén-
t diesem Thema brauchte
adien, auch sie sollten nicht
ade landen. \
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e Nebentiitigkeiten

Betrug auf dem Teller

Pferd, Ratte oder wirklich Rind? Nicht nur beim Hackfleisch entwickeln Lebensmittel-Félscher

grofien Einfallsreichtum. Es geht
Doch jetzt schldgt die Wissensc

VON KAI KUPFERSCHMIDT

ndreas Hensel hat die SMS

noch auf seinem Handy. Der

Prasident des Bundesinstituts

fiir Risikobewertung (BfR) hat

sie am 8. Februar 2013 kurz vor
Mitternacht erhalten. ,Habt ihr Pferdebur-
ger in Deutschland? Wir haben hier offen-
bar einen Sturm entfacht® schreibt da sein
Kollege Alan Reilly. Dieirische Lebensmit-
telsicherheitsbehdrde, deren Chef Reilly
damals war, hatte in einigen Hamburgern
Pferdefleisch nachgewiesen. So startete ei-
ner der grofiten Lebensmittelskandale der
vergangenen Jahre. In den folgenden Wo-
chenwurde auch in Deutschland und ande-
ren Liandern Pferdefleisch in Produkten
nachgewiesen, die angeblich Rindfleisch
enthielten. ,,Ich will nicht sagen, dass uns
der Fall auf dem falschen Fufl erwischt
hat®, sagt Franz Ulberth, der am Institut
fiir Referenzmaterialien und Messungen
im belgischen Geel die Abteilung fiir Le-
bensmittelsicherheit und -qualitét leitet.
,Aber er hat doch gezeigt, dass es Uberwa-
chungsliicken gibt.*

,Man kann mit den Filschungen
mehr Geld verdienen als mit
Prostitution und Drogenhandel.

Dabei war dieser Skandal noch harm-
los. Pferd statt Rind im Burger gefdhrdet
noch nicht die Gesundheit. Wenn aber Oli-
vendl mit Maschinendl gepanscht wird,
kdnnen Menschen sterben. Bei Lebensmit-
telfilschungen handelt es sich um ein Mil-
liardengeschéft, fiir das manche Betriiger
iiber Leichen gehen. Mit gutem Grund be-
schiftigen sich deshalb mittlerweile das

Trraniionha Darlamant ind die Knmmissi-

klariert wird. ,Dann haben Sie von einer
Sekunde auf die andere eine Million Euro
verdient* sagt Hensel. Langst hatten auch
organisierte Banden, die sonst Drogen
schmuggeln, das Feld fiir sich entdeckt,
sagt Chris Vansteenkiste von der Europol.
,Man kann mehr verdienen und die Ge-
fahr erwischt zu werden, ist geringer, sagt
er. ,Diversifizierung ist nicht nur ein Wort
fiir Wirtschaftsbosse.

L Wie viel wirklich gefalscht wird, kann
niemand sagen®, sagt Hensel. Schitzun-
gen gehen von bis zu zehn Prozent aller Le-
bensmittel aus. Und die Betrugsmeldun-
gen nehmen zu. Das konnte allerdings
auch daran liegen, dass Lebensmittelfal-
schungen heute hiufiger auffliegen, sagt
Matthias Frost vom Bundesamt fiir Ver-
braucherschutz und Lebensmittelsicher-
heit. Aber es gibt auch gute Griinde anzu-
nehmen, dass der Betrug wirklich zu-
nimmt: Menschen sind bereit, immer
mehr Geld fiir besondere Lebensmittel
auszugeben. Zugleich sind die Warenstro-
me globalisiert. Verbraucher kennen die
Bicker, Metzger oder Olivendlhindler
nicht mehr persénlich. , Lieferketten wer-
den komplizierter und das macht den Be-
trug letztlich leichter®, sagt Frost.

Immer wieder kommt es dabei auch zu
gesundheitsgefdhrdenden Betriigereien.
So erkrankten 2008 in China etwa
300 000 Babys, nachdem sie verseuchte
Milch getrunken hatten, sechs Sduglinge
starben. Die Filscher hatten die Milch mit
Melamin, einem Kunststoffvorprodukt,
versetzt, um bei Tests einen hohen Eiweifs-
gehalt vorzutiuschen. Und 2012 wurdenin
Tschechien grofle Mengen Alkohol ent-
deckt, bei denen Ethanol durch das billige-
re, aber giftige Methanol ersetzt worden
war. Mehr als 50 Menschen sind daran ge-
storben.

Solche dramatischen Beispiele zeigen,
wie wichtig es ist, Falschungen aufzude-
cken. So bestimmen BfR-Forscher die Her-
kunftvon Pistazien mithilfe der sogenann-
ten Isotopenanalyse. Diese Methode nutzt
die Tatsache, dass viele Elemente in der Na-
tur in mehr als einer Form vorkommen. 99
Prozent der Kohlenstoffatome sind zum
Beispiel das ,,normale“ 12C. Doch ein Pro-
zent der Kohlenstoffatome haben ein zu-
sitzliches Neutron im Atomkern, sind also
etwas schwerer: 13C. Pistazien, die an ver-
schiedenen Orten wachsen, bauen unter-
schiedlich viel des seltenen 13Cs inihre Zel-
len ein. Das liegt unter anderem am Klima.
Ahnliches gilt fiir andere Elemente wie
Sauerstoff oder Stickstoff. So lasst sich ei-
ne Art Fingerabdruck fiir Pistazien einer
bestimmten Region erstellen. Auf dhnli-
che Weise lasst sich der Ursprung vieler Le-
bensmittel untersuchen.

Auch genetische Analysen helfen, Betrii-
ger zu entlarven. Molekularbiologenisolie-
ren die DNA aus einer Lebensmittelprobe,
etwa Fleisch, vervielfiltigen einen be-
stimmten Abschnitt und entziffern dessen
Sequenz. Durch den Abgleich mit einer Da-
tenbank lasst sich dann die Tierart bestim-
men: Stammt das Hackfleisch von Rind,
Pferd oder Ratte? Im Rahmen des EU-Pro-
jektes ,Labelfish“ hat Ute Schréder, Le-
bensmittelchemikerin am Max-Rubner-
Institut in Hamburg unter anderem Pro-
ben von Seezunge untersucht. Mit Kolle-
gen ging sie bei Fischhandlern einkaufen
oder bestellte den teuren Fisch in Restau-
rants. ,,Der erste Happenist dann ganz un-
auffallig unter den Tisch in die Probenta-
sche gefallen®, sagt Schroder. Das Ergeb-
nis: Wahrend im Fischhandel kaum betro-
gen wurde, war jede zweite Restaurant-
Probe keine Seezunge. Stattdessen stamm-
ten die Filets von billigeren Fischen, etwa

gestreckt, mit dem eigentlich Bienen im
Winter gefiittert werden? ,Das ist billig
und kommt dem echten Honig sehr nahe,
erklart Franz Ulberth. Um den Betrug nach-
zuweisen, nutzen die Forscher wieder die
Isotopenverhaltnisse. Weil Mais und Zu-
ckerrohr eine etwas andere Form der Foto-
synthese betreiben als Blumen, reichert
sich bei ihnen das Kohlenstoff-Isotop 13C
an. Messen die Forscher das Verhéltnis der

Isotope 13C und 12C im Honig, merken sie.

den Unterschied schnell. ,Aber die Fal-
scher sind nicht bléd* sagt Ulberth. Sie
nutzen inzwischen meist Sirup aus Zucker-
riitben oder Reis. Diese Pflanzen nutzen
den gleichen Fotosyntheseweg wie Blu-
men. ,,Die wissen genau, wie sie ihre Mi-
schungen machen miissen, um nicht ent-
deckt zu werden® Nun soll eine neue Me-
thode helfen. Anstatt alle Zuckermolekiile
in einer Honigprobe gemeinsam zu be-
trachten, werden die verschiedenen Zu-
cker voneinander getrennt und im An-
schluss jeweils ‘das Verhaltnis von C13 zu
C12 bestimmt. So kénnen selbst feine Ab-
weichungen erkannt werden.

Neben Honig tauchen auch Gewiirze im-
mer wieder in der Liste der am hiufigsten
gefilschten Lebensmittel auf. Am BfR un-
tersuchen Forscher derzeit, wie sie den ge-
fahrlichen Farbstoff Sudanrot im Paprika-
pulver oder Olivenblétter im Oregano er-

um ein Millionengeschift, bei dem iiber Leichen gegangen wird.
haft zuriick — ein Krimi zwischen Labor und Restaurant
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Betrug auf den

Pferd, Ratte oder wirklich Rind? Nicht nur beim Hackfleisch en|
grofien Einfallsreichtum. Es geht um ein Millionengeschift, bei
Doch jetzt schldgt die Wissenschaft zuriick — ein Krimi zwis

VON KAI KUPFERSCHMIDT

ndreas Hensel hat die SMS

noch auf seinem Handy. Der

Prasident des Bundesinstituts

fiir Risikobewertung (BfR) hat

sie am 8. Februar 2013 kurz vor
Mitternacht erhalten. ,Habt ihr Pferdebur-
ger in Deutschland? Wir haben hier offen-
bar einen Sturm entfacht® schreibt da sein
Kollege Alan Reilly. Die irische Lebensmit-
telsicherheitsbehorde, deren Chef Reilly
damals war, hatte in einigen Hamburgern
Pferdefleisch nachgewiesen. So startete ei-
ner der groften Lebensmittelskandale der
vergangenen Jahre. In den folgenden Wo-
chen wurde auch in Deutschland und ande-
ren Lindern Pferdefleisch in Produkten
nachgewiesen, die angeblich Rindfleisch
enthielten. ,Ich will nicht sagen, dass uns
der Fall auf dem falschen Fuf® erwischt
hat, sagt Franz Ulberth, der am Institut
fiir Referenzmaterialien und Messungen
im belgischen Geel die Abteilung fiir Le-
bensmittelsicherheit und -qualitét leitet.
~Aber er hat doch gezeigt, dass es Uberwa-
chungsliicken gibt.*

»Man kann mit den Falschungen
mehr Geld verdienen als mit
Prostitution und Drogenhandel.*

Dabei war dieser Skandal noch harm-
los. Pferd statt Rind im Burger gefahrdet
noch nicht die Gesundheit. Wenn aber Oli-
ven6l mit Maschinendl gepanscht wird,
konnen Menschen sterben. Bei Lebensmit-
telfalschungen handelt es sich um ein Mil-
liardengeschaft, fiir das manche Betriiger
tiber Leichen gehen. Mit gutem Grund be-
schaftigen sich deshalb mittlerweile das
Europaische Parlament und die Kommissi-
onmit dem Thema. Und Forscher arbeiten
an neuen Methoden, um Falschern auf die
Spur zu kommen.

Lebensmittelfdlschungist so alt wie der
Handel. Schon im alten Rom wurden Wei-
ne mit Bleiverbindungen versetzt, um ein
stiferes Aroma vorzutduschen. 1820
schrieb der deutsche Chemiker Friedrich
Accum sein Buch ,,Von der Verfilschung
der Nahrungsmittel und von den Kiichen-
giften® Darin beschreibt er, wie Londoner
Héndler mit demleuchtend roten und gifti-
gen Bleioxid alten Cayenne-Pfeffer auf-
hiibschen oder billigen Essig mit Schwefel-
siure anschirfen. Und einer der Griinde
fiir die Griindung des kaiserlichen Gesund-
heitsamtes, Vorganger des BfR, war Sage-
mehl in Buletten.

Auch heute ist Lebensmittelfdlschung
einlukratives Geschift. ,Mankann mit Le-
bensmittelfdlschung mehr Geld verdie-
nen als mit Prostitution und Drogenhan-
del, sagt Hensel. Wenn etwa ein Schiff
Zehntausende Tonnen normalen Weizen
geladen hat, der dann als Bioweizen umde-

Klariert wird. ,,Dann haben Sie von einer
Sekunde auf die andere eine Million Euro
verdient®, sagt Hensel. Langst hitten auch
organisierte Banden, die sonst Drogen
schmuggeln, das Feld fiir sich entdeckt,
sagt Chris Vansteenkiste von der Europol.
»,Man kann mehr verdienen und die Ge-
fahr erwischt zu werden, ist geringer*, sagt
er. ,, Diversifizierung ist nicht nur ein Wort
flir Wirtschaftsbosse.*

,Wie viel wirklich gefélscht wird, kann
niemand sagen®, sagt Hensel. Schatzun-
gen gehenvonbis zu zehn Prozent aller Le-
bensmittel aus. Und die Betrugsmeldun-
gen nehmen zu. Das koénnte allerdings
auch daran liegen, dass Lebensmittelfal-
schungen heute hiufiger auffliegen, sagt
Matthias Frost vom Bundesamt fiir Ver-
braucherschutz und Lebensmittelsicher-
heit. Aber es gibt auch gute Griinde anzu-
nehmen, dass der Betrug wirklich zu-
nimmt: Menschen sind bereit, immer
mehr Geld fiir besondere Lebensmittel
auszugeben. Zugleich sind die Warenstro-
me globalisiert. Verbraucher kennen die
Bécker, Metzger oder Olivenolhdndler
nicht mehr personlich. ,,Lieferketten wer-
den komplizierter und das macht den Be-
trug letztlich leichter*, sagt Frost.

Immer wieder kommt es dabei auch zu
gesundheitsgefihrdenden Betriigereien.
So erkrankten 2008 in China etwa
300 000 Babys, nachdem sie verseuchte
Milch getrunken hatten, sechs Sauglinge
starben. Die Falscher hatten die Milch mit
Melamin, einem Kunststoffvorprodukt,
versetzt, um bei Tests einen hohen Eiweif3-
gehalt vorzutauschen. Und 2012 wurden in
Tschechien grofle Mengen Alkohol ent-
deckt, bei denen Ethanol durch das billige-
re, aber giftige Methanol ersetzt worden
war. Mehr als 50 Menschen sind daran ge-
storben.

In den iiberpriiften Restaurants
stammte jedes zweite Seezungen-
Filet von einem Billigfisch

Andere Risiken machen sich erst viel
spater bemerkbar, etwa bei Pistazien.
Stammen sie aus den USA, werden sie in
der Regel maschinell getrocknet, wahrend
sie in Landern wie Iran und Afghanistan
meist auf dem Boden in der Sonne ausge-
legt werden. Dort kdnnen sie von Schim-
melpilzen befallen werden, die Aflatoxine
absondern, giftige Stoffe, die schon in ge-
ringen Mengen Krebs verursachen kon-
nen. Pistazien aus diesen Landern miissen
deshalb auf die Stoffe untersucht werden.
Um die Kontrollen zu umgehen und héhe-
re Preise zu erzielen, werden die Friichte
haufigals US-amerikanische Pistazien de-
klariert. Der getduschte Verbraucher
merkt davon erst einmal nichts. ,Der be-
kommt irgendwann Leberkrebs und weif}
nicht, warum*, sagt Hensel.

Solche dramatischen Beispiele zeigen,
wie wichtig es ist, Falschungen aufzude-
cken. Sobestimmen BfR-Forscher die Her-
kunft von Pistazien mithilfe der sogenann-
ten Isotopenanalyse. Diese Methode nutzt
die Tatsache, dass viele Elemente in der Na-
turin mehr als einer Form vorkommen. 99
Prozent der Kohlenstoffatome sind zum
Beispiel das ,,normale“ 12C. Doch ein Pro-
zent der Kohlenstoffatome haben ein zu-
satzliches Neutron im Atomkern, sind also
etwas schwerer: 13C. Pistazien, die an ver-
schiedenen Orten wachsen, bauen unter-
schiedlich viel des seltenen13Csinihre Zel-
len ein. Das liegt unter anderem am Klima.
Ahnliches gilt flir andere Elemente wie
Sauerstoff oder Stickstoff. So 14sst sich ei~
ne Art Fingerabdruck fiir Pistazien einer
bestimmten Region erstellen. Auf &hnli-
che Weise lasst sich der Ursprung vieler Le-
bensmittel untersuchen.

Auch genetische Analysen helfen, Betrii-
ger zu entlarven. Molekularbiologenisolie-
ren die DNA aus einer Lebensmittelprobe,
etwa Fleisch, vervielfiltigen einen be-
stimmten Abschnitt und entziffern dessen
Sequenz. Durch den Abgleich mit einer Da-
tenbank lasst sich dann die Tierart bestim-
men: Stammt das Hackfleisch von Rind,
Pferd oder Ratte? Im Rahmen des EU-Pro-
jektes ,Labelfish“ hat Ute Schréder, Le-
bensmittelchemikerin am Max-Rubner-
Institut in Hamburg unter anderem Pro-
ben von Seezunge untersucht. Mit Kolle-
gen ging sie bei Fischhéndlern einkaufen
oder bestellte den teuren Fisch in Restau-
rants. ,,Der erste Happen ist dann ganz un-
auffallig unter den Tisch in die Probenta-
sche gefallen®, sagt Schréder. Das Ergeb-
nis: Wahrend im Fischhandel kaum betro-
gen wurde, war jede zweite Restaurant-
Probe keine Seezunge. Stattdessen stamm-
ten die Filets von billigeren Fischen, etwa
Pangasius oder Tropenzunge. Die T&u-
schung sei offenbar weit verbreitet und
sollte dringend von Behdrden untersucht
werden, fordert Schréder.

Noch passiert das selten, zum Teil, weil
diese Untersuchungen sich kaum an Ort
und Stelle durchfiihren lassen. Und bei ei-
nigen Lebensmitteln war es bisher sehr
schwierig, iiberhaupt DNA zu gewinnen, et-
wa aus Wein. Fiir beide Probleme kénnte
es bald Losungen geben: Forscher wie
Schroder arbeiten an einfacheren, tragba-
ren Gentests. Und Getrianke wie Wein las-
sen sich mithilfe einer Methode analysie-
ren, die entwickelt wurde, um die frei-
schwimmende DNA eines Embryos aus
dem Blut der Schwangeren zu fischen. So
soll das ungeborene Kind auf Krankheiten
untersucht werden. Auf gleiche Weise
lasst sich priifen, ob hochwertiger Wein
mit billigen Tafeltrauben verunreinigt ist.

Am Institut fiir Referenzmaterialien
und Messungen in Geel werden zurzeit
Hunderte Proben Honig untersucht. Die
Frage: Wurde der Honig mit Zuckersirup
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gestreckt, mit dem eigentlich Bienen im
Winter gefiittert werden? ,Das ist billig
und kommt dem echten Honig sehr nahe®
erklédrt Franz Ulberth. Um den Betrug nach-
ruweisen, nutzen die Forscher wieder die
Isotopenverhéltnisse, Weil Mais und Zu-
skerrohr eine etwas andere Form der Foto-
synthese betreiben als Blumen, reichert
fich bei ihnen das Kohlenstoff-Isotop 13C
in. Messen die Forscher das Verhiltnis der

Isotope 13C und 12C im Honig, merken sie.

len Unterschied schnell. ,Aber die Fil-
icher sind nicht bléd“ sagt Ulberth. Sie
tzen inzwischen meist Sirup aus Zucker-
iiben oder Reis. Diese Pflanzen nutzen

len gleichen Fotosyntheseweg wie Blu-

en. ,Die wissen genau, wie sie ihre Mi-

hungen machen miissen, um nicht ent-
eckt zu werden“ Nun soll eine neue Me-
hode helfen. Anstatt alle Zuckermolekiile
h einer Honigprobe gemeinsam zu be-
tachten, werden die verschiedenen Zu-
ker voneinander getrennt und im An-
thluss jeweils ‘das Verhaltnis von C13 zu
12 bestimmt. So konnen selbst feine Ab-
ieichungen erkannt werden.

Neben Honig tauchen auch Gewdirze im-
ver wieder in der Liste der am hiufigsten
pfélschten Lebensmittel auf. Am BfR un-
frsuchen Forscher derzeit, wie sie den ge-
fhrlichen Farbstoff Sudanrot im Paprika-
ulver oder Olivenblitter im Oregano er-

Codename Opson

eit 2011 nimmt Europol einmal im Jahr ge-
lielt Lebensmittelfilscher ins Visier. Auch
lieses Jahr présentierten die Polizisten
fon ,Operation Opson“ was sie gefunden
latten — mehr als 2500 Tonnen gefilschte
ebensmittel: Butter, Mozzarella, Meeres-
flichte, Erdbeeren. Hinzu kamen
75 000 Liter gepanschter Alkohol. So wur-
le in England eine Fabrik fiir gefalschten
Vodka entdeckt: 20 000 leere Flaschen
tanden bereit, befiillt zu werden. Polizis-
en fanden auBerdem Hunderte leere Fiinf-
iter-Kanister Frostschutzmittel. Die Che-
nikalie war zur Herstellung des Alkohols
enutzt worden. FOT0: EUROPOL

kennen kénnen. Dabei geht es nicht nur
um Geld und Gesundheit der Verbraucher.
Manche Lebensmittelschiitzer treibt auch
die Angst vor Terroristen um, die Nah-
rungsmittel vergiften kénnten. Gewiirze
wiirden sich dafiir besonders gut eignen,
glaubt Hensel. , Die kann man sehr leicht
kontaminieren und dann sehr viele Men-
schen auf einmal téten

Computer sollen Warenstréme
analysieren und wahrscheinliche
Filschungen vorhersagen

Auch das Problem mit dem Olivendl —
das am meisten gefilschte Lebensmittel
liberhaupt — hat man noch nicht im Griff,
1981 machte ein Skandal Schlagzeilen, bei
dem Kriminelle in Spanien Industrie-
Raps6l als Olivendl verkauften. Etwa
20 000 Menschen erkrankten damals,
mehr als 300 von ihnen starben wenig spi-
ter. Welche Substanzen im Ol genau die
Krankheit ausldsten, wird bis heute unter-
sucht. Aber immer noch wird teures Oli-
ven6l durch billiges ersetzt, billiges Oliven-
ol durch nicht zum Verzehr gedachtes Ol.

Versuche, den Betrug zu unterbinden,
scheinen wenig Erfolg zu haben oder schie-
Ren iiber das Ziel hinaus. So wollte die EU
ab 2014 keine offenen Oliventlbehilter in
Restaurants mehr zulassen, ein Vorschlag,
der wieder fallen gelassen wurde. (,,Non, je
ne vinaigrette rien‘, hohnten Gegner hin-
terher auf Twitter.)

Ab dem 1. Januar kommenden Jahres
wird sich nun auch Ulberths Arbeitsgrup-
pe dem Olivensl widmen. Ihr Ziel: eine Me-
thode, die Filschungen erkennt, ohne dass
man vorher genau wissen muss, wonach
man sucht. ,Die Idee ist, einen v&llig un-
spezifischen Fingerabdruck zu kreieren
und dann andere Produkte gegen diesen
authentischen Fingerabdruck abzuglei-
chen um zu sehen, ob das abweicht*, sagt
Ulberth. Aus zahlreichen Messungen soll
néchstes Jahr Stiick fiir Stiick eine Oliven-
6l-Datenbank entstehen.

Andere - Forscher wollen noch einen
Schritt weitergehen und die Falschungen
nicht nur finden, sondern vorhersagen.
Computerprogramme sollen Warenstrd-
me analysieren, Ausbriiche von Baum-
krankheiten verfolgen oder Klimaversinde-
rungen beobachten und daraus Vorhersa-
generstellen, welche Félschungen sich ge-
rade besonders lohnen kénnten, sagt
Frost. ,,So kénnte man einen Hinweis be-
kommen und die zustindigen Behérden
kénnten dann verstirkt Proben nehmen*
Ob das funktioniert, ist noch nicht Kklar,
sagt Hensel. Aber zu einer Prophezeiung
lasst er sich auch so hinreiflen: Gefélschtes
Oliventl wird nicht seltener werden. Im Ge-
genteil. ,,Wir hatten die schlechteste Oli-

venernte aller Zeiten in Italien sagt Hen-
sel. ,,Und die Liefervertrige bestehen

1 Lesen im Dunkeln

it




